Contato com o exterior
Anualmente, os alunos do Curso de Licenciatura
em Enologia realizam estigios em empresas e Insti-
tuicdes do setor Vitivinicola que lhes permite ad-
quirir conhecimentos préticos e contatar com a rea-
lidade do setor. Em muitas destas Empresas, os res-
ponsdveis pela producdo de muitos dos seus bons

vinhos sdo licenciados em enologia pela UTAD.
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1° Ano - 1° Semestre 1° Ano - 2° Semestre
Biologia Aplicada Fisica
Viticultura I Bioquimica
Ciéncia do Solo Quimica Organica [
Matematica Viticultura II
Quimica Geral Ecologia e Fisiologia da Videira
2° Ano - 1° Semestre ) 2° Ano - 2° Semestre )
Genética Andlise e Controlo Analitico de Vinhos 1
Microbiologia Andlise Sensorial I
Quimica Analitica Microbiologia e Bioquimica das Fermentagdes
Quimica Organica II Protecdo da Vinha em Producdo Integrada e Biolo-
Praticas de Viticultura e Enologia I gica
Disciplina de Opg¢ao
3° Ano - 1° Semestre B 3° Ano - 2° Semestre )

Meétodos Estatisticos e Delineamento Experimental
Andlise e Controlo Analitico de Vinhos II
Andlise Sensorial 11
Higiene e Seguranca Alimentar
Vinificacdo
Engenharia Enolégica |

Gestdo e Marketing
Economia e Legislagdo Vitivinicola
Industrias Subsidiarias
Estabilizacao
Engenharia Enolégica II
Praticas de Viticultura e Enologia II

Mais informacoes em http://www.utad.pt/pt/ensino_formacao/1ciclo/aca/enologia/index.html

Saidas Profissionais

Jovens empresdrios na drea vitivinicola

Técnicos e gestores de empresas vitivinicolas

Empresas de certificacdo e de controlo de qualidade

Empresas de comercializagdo, marketing, turismo,
assisténcia técnica e formacgado

Empresas de formacao profissional.
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Condicoes de acesso

Biologia e Geologia
ou
Fisica e Quimica
ou
Matematica



